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 برنامه ریزی و سنجش مهارتمعاونت پژوهش، 

 دفتر سنجش مهارت و صلاحیت حرفه ای



 

 

 م؟یکن یآن از پودرکاکائو استفاده م یزان کدام ماده کم کرده و به جایاز م ییت کاکائویسکوئیه بیته یبرا-1

 شکر -الف

 کره -ب

 آرد -ج

 پودرقند -د

 باشد ؟ یچگونه م یچوب یخ هایت ها با سیسکوئیه بیته-2

 میپز یخ ها میجاد کرده و با همان سیسوراخ ا یچوب یخ هایت با سیسکوئیب یرهایبعد از کاتر زدن خم -الف

 میکن یجاد میدر آن ها سوراخ ا یچوب یخ هایت ها و به محض در آوردن از فر با سیسکویبعد از پخت ب -ب

 میچسبان یخ ها را به آن ها میت هاسیسکویبعداز سرد شدن ب -ج

 میپز یخ ها آن ها را میجاد کرده و بدون سیرها سوراخ ایدر خم یچوب یخ هایبعد از کاتر زدن با س -د

 داشته باشد؟ یژگید چه ویشود با ینگ استفاده میسین با آیتزئ یکه برا یتیسکویب-3

 ختیر ینیف داخل سیبتوان آن را با ق -الف

 ل باشدیم میک ونین ضخامت آ -ب

 داشته باشد یکم یماندگار -ج

 ل باشد و سطح آن صاف باشدیم 3تا  2ضخامت آن  -د

 افتد؟ یم یکم پخته شود چه اتفاق یت در دمایسکوئیاگر ب-4

 شود یدر پخت م یر در فر و ناهماهنگیر شکل خمییکم بودن دما باعث تغ -الف

 شود یمزه م یخشک و ب ییت هایسکوئیکم بودن دما باعث ب -ب

 شود یت میسکوئیدر پخت ب یکم بودن دما باعث هماهنگ -ج

 شود یت ها میسکوئیباعث پخت بهتر ب -د

 باشد؟ یت قبل از پخت نمیسکوئیر بید خنک کردن خمینه از فوایکدام گز-5

 وند را داشتندیپ یبرا یبرا یر خنک شده خوش طعم تر است چرا که طعم ها زمان کافیخم -الف

 خوردیخنک شده راحت تر کاتر م ریخم -ب

 میاز دارین یر خنک شده به آرد پاشیباز کردن خم یبرا -ج

 دهد یر شکل نمییر خنک شده در فر تغیخم -د

 ت را ورز داد ؟یسکوئیر بید خمیبه چه علت نبا-6

 شود یت میسکوئیب یورز دادن باعث پخت طولان -الف

 شود یت میسکوئیر ظاهر بییو تغ یو پس دادن چرب یورز دادن باعث خشک -ب

 کاتر نخورد یت به راحتیسکوئیر بیشود تا خم یورز دادن باعث م -ج

 ت به سرعت پخته شودیسکوئیشود ب یورزدادن باعث م -د

 شود؟ یم یت باعث چه اتفاقیسکوئیب یفر برا ینیچرب کردن س-7

 جدا شوند ینیت ها راحت از سیسکویشود تا ب یباعث م -الف

 را چرب کرد ینید سیشود و نبا یت ها میسکوئیب یشرویباعث پ یچرب -ب

 عتر پخته شوندیت ها سریسکوئیشود ب یباعث م -ج

 شود یت ها میسکوئینامطبوع در ب یجاد بویفر باعث ا ینیس یچرب -د

 د باشد؟یبا یچه نوع یکیت ها بوتیسکوئیآرد مورد استفاده در ب-8



 

 

 آرد کامل -الف

 آرد نول -ب

 آرد برنج -ج

 دیب آرد برنج و آرد سفیکتر -د

 م؟یکن یت را چگونه باز میسکوئیر بیخم-9

 میکن یر را با وردنه باز میکرده و خم یسطح آرد پاش یرو -الف

 میکن یر را با وردنه باز میخته و خمیسطح نشاسته ذرت ر یرو -ب

 میکن یسطح باز م یرو یر را بدون آرد پاشیخم -ج

 میکن یباز م یذ روغنا کاغیک ین دو پلاستیر را بیخم -د

 شود؟ یم یمنجر به چه مشکلات یریرگین خمیکره ح یمناسب نبودن دما-10

 رین پخت و روغن پس دادن خمیت ها حیسکوئیر شکل بییتغ -الف

 بر پخت ندارد یریتاث -ب

 شود یباز نم یت به راحتیسکوئیر بیخم -ج

 میاستفاده کن یشترید از آرد بیبا -د

 م؟یکن یاستفاده م ینگ از چه موادیسیال آیروظ تر کردن یغل یبرا-11

 ده تخم مرغیسف -الف

 پودر مرنگ -ب

 پودرقند -ج

 آب -د

 م؟ینگ داریسیال آیرو یبه طور متدوال چند نوع غلظت برا-12

 نوع1 -الف

 نوع2 -ب

 نوع5 -ج

 نوع3 -د

 باشد؟ ینگ میسیال آیمناسب رو یچه نوع رنگ-13

 عیرنگ ما -الف

 یرنگ ژله ا -ب

 یع و رنگ ژله ایگ مارن -ج

 همه انواع رنگ ها -د

 باشد؟ ینه میده تخم مرغ کدام گزیسف یت استفاده از پودر مرنگ به جایمز-14

 باشد یسنگ با مرنگ براق تر میآ -الف

 شود .یسالمونلا م یماریده تخم مرغ خام که باعث بیاستفاده نکردن از سف -ب

 ده داردینسبت به سف یمرنگ طعم بهتر -ج

 ده تخم مرغ دارد.ینسبت به سف یبهتر یریستفاده از مرنگ رنگ پذا -د

 م؟یکن یب را استفاده مینگ شوگر در منزل کدام ترکیسیه آیته یبرا-15

 دیآرد سف  یخوریک قاشق چایمانه پودرقند با یک پیمخلوط  -الف



 

 

 آرد ذرت یخوریک قاشق چایمانه پودرقند با یک پیمخلوط  -ب

 شکر یخوریک قاشق چایدرقند با مانه پویک پیمخلوط  -ج

 نشاسته ذرت یخوریک قاشق چایمانه پودرقند با یک پیمخلوط  -د

 م؟یزن یهمزن نم ینگ را با سرعت بالایسیال آیچرا رو-16

 شود یو کف یتا ابر -الف

 جاد نشودیتا حباب هوا ا -ب

 ع تر به غلظت مناسب برسدیتا سر -ج

 داشته باشد یبهتر یریتا رنگ پذ -د

 م؟یکن یاستفاده م یژله ا ینگ از رنگ هایسیال آیرنگ کردن رو یچرا برا-17

 دهد و طعم ندارد یر نمییرا غلظت مواد را تغیز -الف

 براق تر هستند یژله ا یرا رنگ هایز -ب

 دارند یطعم بهتر یژله ا یرا رنگ هایز -ج

 شتر استیب یژله ا یرا تنوع رنگهایز -د

 د؟یا یبدست موه یکرم تار تار از کدام م-18

 بیس -الف

 به -ب

 انگور -ج

 مو ترشیل -د

 م؟یده یانجام م یف چه کارینگ در قیسیاز خشک شدن آ یریجلوگ یبرا-19

 میدهیخچال قرار میداخل  -الف

 میگذاریم میکه در آن دستمال مرطوب قرار داد یوانیم و داخل لیبندیک کش میف را با یته ق -ب

 میده یزر قرار میداخل فر -ج

 میکنیم یپ دار نگهداریسه زیک کیداخل  -د

 م؟یکن ینگ استفاده میسیر از کدام غلظت آیا حریکردن  یروش تور یبرا-20

 ومینگ مدیسیظتر از آیغل یکم -الف

 ظیار غلینگ بسیسیآ -ب

 قینگ رقیسیآ -ج

 ومینگ مدیسیآ -د

 م؟یکن یاستفاده م ینگیسیروش ماربل از چه غلظت آ یبرا-21

 ظینگ غلیسیآ -الف

 ومینگ مدیسیآ -ب

 قینگ رقیسیآ -ج

 قیظ تر از رقیغل یسنگ کمیآ -د

 ست؟یه چیثان 20قانون -22

 شود یم محو میانداز یکه با چاقو م یه خطیست ثانیباشد که بعد از ب یق مینگ رقیسیآ یبرا -الف

 شود یم محو میانداز یکه با چاقو م یه خطیست ثانیباشد که بعد از ب یوم مینگ مدیسیآ یبرا -ب



 

 

 شود یم محو میانداز یکه با چاقو م یه خطیست ثانیباشد که بعد از ب یظ مینگ غلیسیآ یبرا -ج

 باشد ینگ میسیزمان خشک شدن آ -د

 ه است؟یوم به سطح صاف چند ثانیزمان بازگشت غلظت مد-23

 قهیدق 5 -الف

 هیثان 10تا  15 -ب

 هیثان 20 -ج

 هیثان 10تا  5 -د

 شود؟ یده مینگ چه نامیسیال آیغلظت سفت رو-24

 flood -الف

 medium -ب

 stiff -ج

 piping -د

 شود؟ یشنهاد مینگ در کدام غلظت پیسیز کردن آیفر-25

 floodغلظت  -الف

 mediumغلظت  -ب

 stiffغلظت  -ج

 pipingغلظت  -د

 م؟یکن یاستفاده م یروش تَرَک از چه مواد یبرا-26

 دید و رنگ سفیآرد سف -الف

 دیرنگ سفآرد ذرت و  -ب

 دیپودرقند و رنگ سف -ج

 دینشاسته ذرت و رنگ سف -د

 باشد؟ یزر چه مدت مینگ در فریسیال آیرو یمدت زمان نکهدار-27

 ماه2 -الف

 ک هفتهی -ب

 روز 3 -ج

 ماه6 -د

 م؟یده یت را انچام میسکویب ینات رویتزئ یچه زمان-28

 که داغ است  یزمان -الف

 کاملا خنک شد یزمان -ب

 که ولرم شد یزمان -ج

 بعد از سه روز -د

 م؟یکن یم یها را به چه صورت نگهدار یکوک-29

 مرطوب یدر جا -الف

 خچالیدر  -ب

 زریدر فر -ج



 

 

 خشک و خنک یدر جا -د

 م؟یده یانجام م یق را چه زمانیمدرن تزر یدر کوک-30

 داغ است یکه کوک یزمان -الف

 سرد است یکه کوک یزمان -ب

 قبل از پخت -ج

 دیط رسیمح یکه به دما یزمان -د

 م؟یزن یم چقدر آن را هم میکن یاضافه م یکه تخم مرغ را به کوک یزمان-31

 م تا پف کندیزن یخوب هم م -الف

 میزن یدر حد مخلوط شدن هم م -ب

 میزن یسک هم میبا ل -ج

 میزنیبا دور تند همزن هم م -د

 شود؟ یز میش از اندازه تخم مرغ باعث چه چیهم زدن ب-32

 ها بهتر شود یت کوکیفیشود ک یباعث م -الف

 ف شودیلط یشود کوک یباعث م -ب

 خشک شود یشود کوک یباعث م -ج

 پف کند و در فر دفرمه شود یشود کوک یباعث م -د

 م؟یکن یها استفاده م یدر کوک یاز چه نوع آرد-33

 آرد با گلوتن بالا -الف

 نییآرد با گلوتن پا -ب

 آرد برنج -ج

 رآرد سبوس دا -د

 م؟یکن یشکلات را به چه صورت باز م-34

 میحرارت مستق یرو -الف

 به روش بخارپز -ب

 داخل فر -ج

 یبه روش بن مار -د

 د چگونه باشد؟یم بایزنیده را میکه در آن سف یظرف-35

 میده ها را در آن مزنیم بعد سفیکنیبا روغن چرب م یکم -الف

 س نباشدیز باشد و چرب و خیتم -ب

 میکن یا مرطوب مکاسه ر یکم -ج

 میدهیخ قرار میظرف  یکاسه را رو -د

 م؟یکن یبه آن اضافه م ینگ چه ماده ایسیال آیق کردن رویرق یبرا-36

 ده تخم مرغیسف -الف

 مویآبل -ب

 آب -ج

 اسانس -د



 

 

 باشد؟ ینه مینگ با پودر مرنگ کدام گزیسیه آیاز در تهیمواد مورد ن-37

 پودر قند -ده تخم مرغ یسف -پودر مرنگ  -الف

 اسانس -آب  -پودرقند  -پودر مرنگ  -ب

 آب -نشاسته ذرت  -مو یآبل -پودرمرنگ  -ج

 مویآبل -پودرقند  -پودرمرنگ  -د

 د به چه صورت باشد؟ینگ بایسیال آیپودرقند مورد استفاده در رو-38

 توان استفاده کرد یم یاز هرنوع پودرقند -الف

 باشد داشته یدرشتر یکه دانه ها یپودرقند -ب

 ر رد شده باشدیکاملا نرم باشد و از الک حر -ج

 میکبار از الک دانه درشت رد کرده باشیکه  یپودرقند -د

 باشد؟ ینگ نمیسیال آیت روینه مزیکدام گز-39

 نات زود خشک شوندیشود تزئ یده باعث میوجود سف -الف

 دارد ییبالا یاد است و ماندگاریدوام آن ز -ب

 مختلف آن را کاتر زدتوان با اشکال  یم -ج

 باشد یغلظتش قابل کنترل م -د

 ست؟ینقش کرم تار تار چ-40

 نگیسیکمک به طعم دار کردن آ -الف

 ده تخم مرغیدار کردن حجم سفیکمک به پا -ب

 ده تخم مرغیجاد غلظت در سفیا -ج

 نگیسیبهتر آ یریکمک به رنگ پذ -د

 باشد؟ ینه میزنگ کدام گیسیال آیه روین پودر مرنگ در تهیگزیجا-41

 پودر قند -الف

 زرده تخم مرغ -ب

 نشاسته ذرت -ج

 ده تخم مرغیسف -د

 شود؟ یم ینگ باعث بروز چه مشکلاتیسیده آیش از حد سفیمخلوط کردن ب-42

 نگ زود خشک شودیسیشود آ یباعث م -الف

 کند ینگ را کدر میسیشود و رنگ آ ینگ میسیدر آ یجاد حباب و بافت اسفنجیباعث ا -ب

 شود یسنگ میش از حدآیباعث براق شدن ب -ج

 ردیرتر رنگ بگینگ دیسیشود آ یباعث م -د

 ک استفاده کرد؟ینگ به عنوان کاور کیسیال آیتوان از رو یبا اضافه کردن کدام ماده م-43

 نیریسیگل -الف

 نیژلات -ب

 آگارآگار -ج

 گلوکز -د

 شد؟د چگونه باینگ بایسیت آیسکوئیب یروش چاپ عکس رو یبرا-44



 

 

 مه خشک باشدین -الف

 س باشدیخ -ب

 کاملا خشک باشد -ج

 ظ باشدیغل -د

 م؟یکن ینگ استفاده میسیروش پُرزدار کردن از کدام غلظت آ یبرا-45

 قینگ رقیسیآ -الف

 ظینگ غلیسیآ -ب

 ومینگ مدیسیآ -ج

 floodingنگ یسیآ -د

 م؟یکن یم یارخچال نگهدینگ را قبل از استفاده چندساعت داخل یسیبه چه علت آ-46

 شود یباتر مینگ رنگ شده بعد از استراحت رنگ آن پررنگتر و زیسیآ -الف

 شتر شودینگ بیسیتا غلظت آ -ب

 شود ینگ بعد از استراحت بهتر میسیطعم آ -ج

 توان کار کرد ینگ سرد راحتتر میسیبا آ -د

 زومالت استفاده؟یزومالت چه موقع از آیآ یها یکوک یبرا-47

 ت ها و قبل از خنک شدنیسکوئیخت ببعد ار پ -الف

 ت هایسکوئیقبل از پخت ب -ب

 توان استفاده کرد یم یدر هر زمان -ج

 ت هایسکوئیبعد ار پخت و خنک شدن ب -د

 از است؟یق چه مقدار آب نیا غلظت رقیوم یظ به غلظت مدینگ غلیسیل آیتبد یبرا-48

 یقاشق غذاخور 2 -الف

 ط داردیرطوبت محزان یسنگ و میزان آیبه م یبستگ -ب

 مانهیک چهارم پی -ج

 هوا دارد یبه دما یبستگ -د

 نگ چقدر است؟یسیخشک شدن آ یاز برایحداقل زمان مورد ن-49

 کشد یساعت طول م 24ساعت تا  4ط از یزان رطوبت محیبسته به م -الف

 ک ساعتی -ب

 ساعت 6تا  2بسته به نوع رنگ استفاده شده از  -ج

 ک شبانه روزی -د

 شود؟ یم یه روغن باعث بروز چه مشکلیبر پا یا طعم دهنده هایفاده از رنگ ها است-50

 شود ینگ زود خشک میسیآ -الف

 ردیپذ یر رنگ مینگ دیسیآ -ب

 ردیگ ینگ به طور کامل فرم نمیسیآ -ج

 شود یسنگ بد طعم میآ -د

 ست؟یچ ینگ شکریسیآ ینگ به جایسیال آیل استفاده از رویدل-51

 شود ینات بهتر انجام میفاده از پودر قند تزئبه علت است -الف



 

 

 نگ بهتر استیسیال آیطعم رو -ب

 نگ استیسیال آیرو یزمان آماده ساز -ج

 نگ زود خشک شودیسیال آینات رویشود تزئ یده تخم مرغ باعث میوجود سف -د

 م؟یکن یاستفاده م ینگ در ظرف از چه ماده ایسیاز خشک شدن آ یریجلوگ یبرا-52

 میزیر یآن م یقطره گلوکز روچند  -الف

 میزیر یآن م ین رویمقدار ژلات -ب

 میزیریآن م ین رویریسیچند قطره گل -ج

 میکنیآن را مرطوب م یآب رو یبا کم -د

 ؟ است یر چه عواملینگ تحت تاثیسیت مزه آیفیک-53

 لیت پودرقند و وانیفیک -الف

 ده تخم مرغیت سفیفیک -ب

 پودر مرنگ -ج

 یگ ژله ااستفاده از رن -د

 م؟یکن یت از کدام ماده استفاده میسکوین رو بییتز یر فوندانت با وردنه  برایباز کردن خم یبرا-54

 نشاسته ذرت -الف

 دیآرد سف -ب

 آرد ذرت -ج

 آرد برنج -د

 م؟یکن یاز مولد چه موقع استفاده م-55

 نگیسیال آینات با رویتزئ یبرا -الف

 نگیسینات با شوگر آیتزئ یبرا -ب

 مینات با باترکریتزئ یبرا -ج

 نات با فوندانتیتز یبرا -د

 باشد؟ ینه مین شده کدام گزیتزئ یت هایسکوئیروش خشک کردن ب-56

 خنک یط و هوایمح یدر دما -الف

 خچالیدر  -ب

 ط گرمیدر مح -ج

 ط مرطوبیدر مح -د

 باشد؟ یم یچه زمان یکیبوت یت هایسکوئیب ین زمان بسته بندیبهتر-57

 ک ساعتیز بعد ا -الف

 ساعت 24بعد از  -ب

 ساعت 5بعد از  -ج

 ناتیبلافاصله بعد از تزئ -د

 م ؟یکن یپهن م ینیساده را چگونه در س یر کوکیخم-58

 میزن یپهن کرده و با چنگال چند سوراخ م ینیر را در سیخم -الف

 میگذاریم ییر برداسته در دست گرد کرده و در سیاز خم یگلوله ا -ب



 

 

 میداریر را بر میخم یکبا قاشق کوچ -ج

 میزن یگل م ینیر را در سیسه مخصوص با ماسوره کنگره دار خمیدر ک -د

 ساده چقدر است ؟ یمدت پخت کوک-59

 قهیدق 20تا  15 -الف

 قهیدق 25تا  20 -ب

 قهیدق 15تا  10 -ج

 قهیدق 10تا 5 -د

 شوند؟ یب میبا هم ترک یه چه موادیاول یریر گیدر خم-60

 درقندروغن و پو -الف

 ریآرد و ش -ب

 کره و آرد -ج

 روغن و آرد -د

 د چگونه باشد؟یساده با یر کوکیخم-61

 فینسبتا نرم و لط -الف

 نسبتا سخت -ب

 زبر و سخت -ج

 نرم و کشدار -د

 د استفاده کرد؟یبا یاز چه نوع کره ا یکره ا یه کوکیته یبرا-62

 یکره قهوه ا -الف

 یوانیکره ح -ب

 یروغن نبات -ج

 عیما روغن -د

 باشد؟ ینگ میسیآ یبرا یر اسانس بهتریک از موارد زیکدام -63

 اسانس پرتغال -الف

 رنگ یاسانس ب -ب

 یاسانس روغن -ج

 یاسانس پودر -د

 ست؟ینگ چیسیآ یاسانس برا یمشخصه ها-64

 د چرب باشدید رنگ داشته باشد و نبایاسانس نبا -الف

 د استفاده کردیبا یل پودریاز وان -ب

 رنگ ید چرب باشد و بیبا اسانس -ج

 باشد ید پودریاسانس با -د

 ست؟یح نینه ها صحیک از گریکدام -65

 ز باشدید کاملا تمیسنگ کاسه وپره همزن بایه آیته یبرا -الف

 ن کردیینگ رنگ شود و بعد غلظت را تعیسیبهتر است اول آ -ب

 نگ استیسیپودر تار تار نگهدارنده غلظت آ -ج



 

 

 نگ برسدیسید به آین نباچ عنوایبه ه یچرب -د

 م؟یکن ینگ استفاده میسیه آیدر چه صورت از نشاسته ذرت در ته-66

 که پودر تارتار در دسترس نباشدیدر صورت -الف

 ت نداشته باشدیفیکه پودرقند کیدر صورت -ب

 نباشد یزان پودرقند کافیکه م یدر صورت -ج

 ش از حد پف کندینگ بیسیکه آ یدر صورت -د

 د باشد؟ید سفینه بایزم یترایک ویکنچرا در ت-67

 باتر شدن کاریز یبرا -الف

 یترایو یبهتر نشان دادن رنگ اصل یبرا -ب

 یکدر نشدن کوک یبرا -ج

 یترایاز رنگ و ینگهدار یبرا -د

 م؟یخورد کن ید آن را مکعبیم بایه کره سرد داریدر دستور ته یچرا وقت-68

 بهتر مخلوط شدن یبرا -الف

 کسان باشدیآن  یه در همه قسمت هاکر یتا دما -ب

 رتر مخلوط شودید -ج

 میم آن را خورد کنیتوان یشود نمیسرد م یرا وقتیز -د

 کرد؟ ین شکر قهوه ایگزید را جایتوان شکر سف یمدرن نم یچرا در کوک-69

 شود یترد م یرا کوکیز -الف

 شود یشل م یرا کوکیز -ب

 شود یآن خشک مرود و بافت  ین میاز ب یرا رطوبت کوکیز -ج

 شود ینرم م یرا کوکیز -د

 م؟یکن یم ینگهدار یرا به چه روش یشکر قهوه ا-70

 ندارد یروش خاص -الف

 در ظرف دردار -ب

 یشه ایدر ظرف ش -ج

 یکیدر ظرف پلاست -د

 م؟یکنیم یمدرن آن را کجا نگهدار یر کوکیخم یبعد آماده ساز-71

 میکن یم یخچال نگهداریبه صورت گلوله شده در  -الف

 میپز یبه محض آماده شدن آن را م -ب

 میده یط استراحت میمح یدر دما -ج

 میده یزر قرار میر را داخل فریخم -د

 ست؟یو کامپاند در چ یتفاوت شکلات واقع-72

 باشد ین تر میریشکلات کامپاند ش -الف

 ن تر استیریش یشکلات واقع -ب

 باشد یکره کاکائو م یشکلات کامپاند دارا -ج

 باشد یکره کاکائو م یدارا یشکلات واقع -د



 

 

 م؟یکن یاستفاده م یه کارامل از چه نوع قابلمه ایته یبرا-73

 تفلون -الف

 ییرو -ب

 لیاست -ج

 چدن -د

 دارد؟ یریشتر چه تاثیب یزان شکرقهوه ایمدرن م یدر کوک-74

 کند یتر م یرا نرم تر و کارامل یکوک -الف

 کند یرا تردتر م یکوک -ب

 کند یرا چسبناک م یکوک -ج

 کند یرا خشک م یکوک -د

 کند؟ یجاد میا یرییمدرن چه تغ یکره در کوک یبه جا 50استفاده از روغن -75

 کند یآن را نرم تر م -الف

 کند یآن را شکننده تر م -ب

 شتر پف کندیب یشود کوک یباعث م -ج

 شود یباعث پخت کوناهتر م -د

 م؟یکن ینگ استفاده میسیلظت آروش پُرزدار کردن از کدام غ یبرا-76

 قینگ رقیسیآ -الف

 ظینگ غلیسیآ -ب

 ومینگ مدیسیآ -ج

 floodingنگ یسیآ -د

 مناسب است؟ یچه روش ی( براfloodingنگ )یغلظت فلود-77

 باشد یمناسب روش گل رز م -الف

 باشد یم یریمناسب دورگ -ب

 باشد یم یمناسب روش شماره دوز -ج

 باشد یها م یریمناسب پر کردن و دورگ -د

 باشد؟ یمناسب م یچه کار ی( براpiping icingغلظت متوسط)-78

 باشد یو نوشتن م یریمناسب دورگ -الف

 باشد یم یریمناسب پرکردن دورگ -ب

 باشد یمناسب روش گل رز م -ج

 باشد یمناسب روش تنه درخت م -د

 باشد؟ یم یمناسب پخت کوک یچه نوع کره ا-79

 یکره سنت -الف

 یاهیگکره  -ب

 یوانیکره ح -ج

 ه شدهیکره تصف -د

 م؟یکن یجاد میه ایدر دستور ته یرییچه تغ یشکلات یه کوکیته یبرا-80



 

 

 میکن یبه آن پودرکاکائو اضافه م -الف

 میکن یبه آن شکلات اضافه م -ب

 میکن یزان آرد کاسته و به همان اندازه پودرکاکائو اضافه میاز م -ج

 میکن یو به همان اندازه پودرکاکائو اضافه مزان پودرقند کاسته یاز م -د

 


